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Arlina Dea Safitri 1904010004 (2024). “Analisis Nilai Tambah Pada 

Agroindustri Getuk Goreng di Kecamatan Sokaraja Kabupaten Banyumas 

Jawa Tengah”. Dibawah Bimbingan Watemin, S.P., M.P dan Sulistyani 

Budiningsih, S.P., M.P 

ABSTRAK 

Penelitian ini dilaksanakan di Kecamatan Sokaraja, Kabupaten Banyumas, 

Jawa Tengah dari bulan Agustus sampai November 2023. Penelitian ini bertujuan 

untuk: 1) Mengetahui proses pengolahan singkong menjadi getuk goreng pada 

agroindustri getuk goreng di Kecamatan Sokaraja, Kabupaten Banyumas, Jawa 

Tengah. 2) Mengetahui besar imbalan tenaga kerja yang dikeluarkan pada 

agroindustri getuk goreng di Kecamatan Sokaraja, Kabupaten Banyumas, Jawa 

Tengah. 3) Mengetahui jumlah tenaga kerja yang terserap pada agroindustri getuk 

goreng di Kecamatan Sokaraja, Kabupaten Banyumas, Jawa Tengah. 4) 

Mengetahui nilai tambah yang diperoleh pada agroindustri getuk goreng di 

Kecamatan Sokaraja, Kabupaten Banyumas, Jawa Tengah.  

Metode yang digunakan adalah deskriptif kuantitatif dengan menggunakan 

data primer dan data sekunder. Teknik penentuan sampel menggunakan purposive 

sampling atau secara sengaja dengan jumlah sampel yang digunakan sebanyak 27 

agroindustri getuk goreng di Kecamatan Sokaraja, Kabupaten Banyumas, Jawa 

Tengah.  

Hasil penelitian ini yaitu: 1) Proses pengolahan singkong menjadi getuk 

goreng dimulai dengan penyortiran, pengupasan dan pembersihan, pengukusan, 

pemisahan serat singkong, pelelehan gula merah, penggilingan, pencampuran 

bahan tambahan, pemotongan, penggorengan dan pengemasan. Teknologi yang 

digunakan semi tradisional. 2) imbalan tenaga kerja langsung pada agroindustri 

getuk goreng untuk satu kali proses produksi sebesar Rp 1.458/Kg atau 4,47%. 3) 

tenaga kerja yang terserap dari seluruh proses produksi getuk goreng sebesar 5,36 

HOK. Agroindustri getuk goreng termasuk dalam agroindustri padat karya. 4) 

Nilai Tambah yang diperoleh dari hasil pengolahan singkong menjadi getuk 

goreng sebesar Rp 31.159 dengan rasio 55,92%. Keuntungan yang diterima yaitu 

sebesar Rp 31.159/Kg dengan rasio 95,53%. Rasio nilai tambah dari pengolahan 

singkong menjadi getuk goreng masuk dalam kategori tinggi 

Kata Kunci: Agroindustri, Tenaga Kerja, Nilai Tambah 
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Arlina Dea Safitri 1904010004 (2024). The Analysis of Added Value in Getuk 

Goreng Agroindustry in Sokaraja District, Banyumas Regency, Jawa Tengah. 

Uder the guidance of Watemin, S.P., M.P dan Sulistyani Budiningsih, S.P., M.P 

ABSTRACT 

This research was conducted in the Sokaraja District, Banyumas Regency, 

Central Java, from August to November 2023. The objectives of this study are: 1) 

to understand the cassava processing into fried cassava in the fried cassava 

agroindustry in Sokaraja District, Banyumas Regency, Jawa Tengah; 2) to 

determine the labor compensation expended in the fried cassava agroindustry in 

Sokaraja District, Banyumas Regency, Jawa Tengah; 3) to identify the number of 

workers employed in the fried cassava agroindustry in Sokaraja District, 

Banyumas Regency, Jawa Tengah; 4) to ascertain the value-added obtained in the 

fried cassava agroindustry in Sokaraja District, Banyumas Regency, Central 

Java. 

The method used is quantitative descriptive, utilizing both primary and 

secondary data. The sample selection technique employs purposive sampling, 

deliberately choosing 27 fried cassava agroindustries in Sokaraja District, 

Banyumas Regency, Jawa Tengah.  

The findings of this research are as follows: 1) The cassava processing 

into fried cassava begins with sorting, peeling, cleaning, steaming, separating 

cassava fibers, melting brown sugar, grinding, mixing additional ingredients, 

cutting, frying, and packaging. The technology used is semi-traditional. 2) The 

direct labor compensation in the fried cassava agroindustry for one production 

process is Rp 1,458/kg or 4.47%. 3) The workforce absorbed from the fried 

cassava production process is 5.36 person-days. The fried cassava agroindustry 

falls under labor-intensive agroindustry. 4) The value-added obtained from 

cassava processing into fried cassava is Rp 31,159, with a ratio of 55.92%. The 

profit received is Rp 31,159/kg, with a ratio of 95.53%. The value-added ratio 

from cassava processing into fried cassava falls into the high category. 

Keywords: Agroindustry, Labor, Value-Added 
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