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INTISARI

Bakso merupakan salah satu jenis makanan olahan daging yang paling
banyak dikonsumsi oleh masyarakat Indonesia. Adanya cemaran daging tikus
dalam bakso tentu sangat merugikan konsumen terutama konsumen muslim. Salah
satu metode yang dapat digunakan untuk deteksi bahan non halal yaitu dengan
melihat kandungan lemaknya dengan menggunakan FTIR yang dikombinasikan
dengan Partial Least Square (PLS) dan Principal Component Analysis (PCA)
untuk identifikasi lemak tikus. Metode FTIR sangat baik digunakan untuk
menganalisis keaslian lemak dan minyak karena melakukan karakteristik sidik
jari. Daerah yang menunjukan kekhasan lemak tikus yaitu terletak pada bilangan
gelombang 3008,95 cm™; 2939,52 cm™; dan 1118,71 cm™. Model Principal
Component Analysis (PCA) secara kualitatif lemak tikus pada rentang bilangan
gelombang 3010-2850 cm™ dan 1250-1100 cm™, dan untuk model Partial Least
Square (PLS) secara kuantitatif menghasilkan persamaan Y= 0,9761X + 1,3166
dengan nilai R? 0.990699.

Kata Kunci : bakso, lemak tikus, PCA, PLS
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ABSTRACT

Meatball is a type of meat-processed food most consumed by people of
Indonesia. The presence of rat meat contaminants in the meatballs would be very
detrimental to consumers mainly Muslim consumers. One method that can be
used for detection of non-halal materials is by examining the lipid content using
FTIR combined with Principal Component Analysis (PCA) for the identification
of the lipid mice and Partial Least Square (PLS). FTIR method is best used for
analyzing the authenticity of lipid and oils by doing the characteristics of
fingerprint. The area showing the peculiarities of the lipid mice is located on the
wave number 3008.95 cm™; 2939.52 cm™; and 1118.71 cm™. Principal
Component Analysis (PCA) model qualitatively rats’ lipid is in the range of wave
number 3010-2850 cm™ and 1250-1100 cm™, and Partial Least Square (PLS)
model quantitatively yields the equation of Y = 0.9761X + 1.3166 with R?
0.990699.

Key Word : meatball, rats’ lipid, PCA, PLS
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MOTTO

“Tidak ada hasil yang menghianati proses”

“Kesuksesan hanya dapat diraih dengan segala upaya dan usaha
yang disertai doa, karena sesungguhnya nasib seorang manusia
tidak akan berubah dengan sendirinya tanpa berusaha”

“Innallaha Ma’ana”
Janganlah engkau bersedih, sesungguhnya Allah bersama kami.

“Do the best, be good, then you will be the best”
Lakukan yang terbaik, bersikaplah yang baik maka kamu akan
menjadi orang yang terbaik

“The greatest secret of success is there is no big secret, whoever
you are, you will be successful if you endeavor in earnest”
Rahasia terbesar mencapai kesuksesan adalah tidak ada rahasia
besar, siapapun anda akan menjadi sukses jika anda berusaha
dengan sungguh-sungguh

“If the chance never comes, builds it”
Jika kesempatan tidak pernah dating, buatlah !
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